ROLL & WINE

OFERTA WARSZTATOW
KULINARNYCH

JESLI CHCESZ ZINTEGROWAC TWOJ ZESPOL
[ SZUKASZ CZEGOS WIECE] NIZ NUDNE]
INTEGRAC]JI PRZY STOLE, PRZYCHODZIMY
Z NIETUZINKOWA PROPOZYCJA!

PROFESJONALNE WARSZTATY SUSHI
Z DEGUSTACJA WINA — IDEALNE
POLACZENIE, KTORE DOSTARCZY
TWOJEMU ZESPOLOWI WYJATKOWYCH
DOZNAN KULINARNYCH.

WZMOCNIENIE INTEGRACJA POPRZEZ ODKRYWANIE NOWYCH

WIEZI ZABAWE I NAUKE SMAKOW
I PERSPEKTYW



PAKIET SILVER PAKIET GOLD

UCZESTNICY UCZA SIE PRZYGOTOWYWAC
3 PODSTAWOWE FORMY SUSHI
(NP. NIGIRI, HOSOMAKI, FUTOMAKI).

3 PODSTAWOWE FORMY SUSHI
(NP. NIGIRI, HOSOMAKI, FUTOMAKI).

PROFESJONALNY SOMMELIER
WPROWADZI GRUPE W TAJNIKI FOOD
PAIRINGU, DOBIERAJAC NAJLEPSZE
WINO DO WYKREOWANYCH DAN.

(3 WINA O SUBTELNYM CHARAKTERZE)

PROFESJONALNY SOMMELIER
WPROWADZI GRUPE W TAJNIKI FOOD
PAIRINGU, DOBIERAJAC NAJLEPSZE
WINO DO WYKREOWANYCH DAN.

(3 WINA O SUBTELNYM CHARAKTERZE)

DWA VOUCHERY O WARTOSCI 50 Zt.
DO RESTAURACJI NAKA NAKA
ORAZ GALERIT ALKOHOLI BRE BRE

AUTORSKIE KIMCHI RESTAURAC]I NAKA
NAKA ORAZ WYSOKIE] JAKOSCI

LISCIASTA, ZIELONA HERBATEA SENCHA.

OKOLO 3 GODZINY, DOSTOSOWANE DO

OCZEKIWAN UCZESTNIKOW. OCZEKIWAN UCZESTNIKOW.

OKOLO 3 GODZINY, DOSTOSOWANE DO

PAKIET PLATINUM

UCZESTNICY UCZA SIE PRZYGOTOWYWAC UCZESTNICY UCZA SIE PRZYGOTOWYWAC

4 RODZAJE SUSHI, W TYM BARDZIE]

ZAAWANSOWANE TECHNIKI, TAKIE JAK

SASHIMI CZY FUSION.

PROFESJONALNY SOMMELIER
WPROWADZI GRUPE W TAJNIKI FOOD
PAIRINGU, DOBIERAJAC NAJLEPSZE
WINO DO WYKREOWANYCH DAN.
(6 WIN KLASY PREMIUM,

O WYRAFINOWANYCH BUKIETACH
SMAKOWYCH)

DWA VOUCHERY O WARTOSCI 50 Zt
DO RESTAURAC]T NAKA NAKA
ORAZ GALERII ALKOHOLI BRE BRE

AUTORSKIE KIMCHI RESTAURAC]I NAKA
NAKA ORAZ WYSOKIE] JAKOSCI
LISCIASTA, ZIELONA HERBATEA SENCHA.

OKOLO 4 GODZINY, CO POZWALA NA
BARDZIE] DOGODNE ZAPOZNANIE SIE Z
TECHNIKAMI ORAZ DEUZSZA
DEGUSTACJE.

WARSZTATY PROWADZIMY W NASZE] SIEDZIBIE LUB WE WSKAZANYM MIEJSCU
(NP. BIURO CZY SIEDZIBA FIRMY KLIENTA). MINIMALNA LICZBA UCZESTNIKOW TO 15 OSOB*

galeria alkoholi

DAWID.HOJA@BREBRE.COM.PL
DAWID HOJA 792 290 013

-

SUSHI NAKA NAKA

3N
)

BIURO@NAKANAKA.PL
ANNA RZEPECKA 505 945 407



